LA LITTORALE

Groupe ERBSLOH

LittoZym Brillance

Oenologicky, vysoce aktivhi enzym bez doprovodné aktivity
cynnamoylesterazy k ¢ifreni mosti a mladého vina

Charakteristika:

Oenologické
vlastnosti:

Davkovani:

Oenolog radi:

Baleni:

Skladovani:

LittoZym Brillance sniZuje viskozitu rychlym odbouravanim

vazanych pektinovych gell. Kal se destabilizuje, rychleji

a pfimo se usadi, ¢imz se urychli G¢inek &ifeni. Plsobeni a efektivita
nasledné pfidaného Cificiho pfipravku se zlepsi. LittoZym Brillance je
stejnou mérou vhodny pro ¢ifeni mostd a mladych vin z bilych

a modrych hroznu.

Enzymaticky preparat z Aspergillus niger (pektinaza, [lUB-Nr.:
3.2.1.15) a Trichoderma sp. (B-glucanaza, IUB-Nr.: 3.2.1.58).
Enzym urychluje odbouravani vysokomolekularniho pektinu na
kyselinu galakturonovou a metylové skupiny stejné jako
odbouravani botrytidového resp. kvasného glukanu na glukézu.

- hlavni aktivita: 150.000 ASV-U/g celkova pektinaza
700.000 PE-U/g pektinesteraza

47.500 Endo-PG-U/g polygalakturonaza

300 BG-U/g botrytisglukanaza

- vedlejSi aktivita: B-glucosidaza
- Cistota: bez cinnamoylesterazy (max. 15 CE-U/qg)

Udaje o aktivité se provadéji na zakladé vysledki OIV
Oeno 11/2004 a Oeno 12/2004, vypoc&tenych podle analytickych
postup( firmy Erbsloh.

- obsahuje maltodextrin
- bez pfidani konzervacénich latek
- Non-GMO und Non-Self-Cloning (neni samoklonovaci)

1 -3 g/100 | mostu/vina z bilych hroznu
2 - 4 g/100 | moStu/vina z modrych hroznd

Doporuceni tykajici se davkovani poukazuji na teplotu 15 °C. Pro
lepSi rozptyleni LittoZymu Brillance je doporugeno jej rozpustit
v malém mnozZstvi studené vody.

V&asné &ifeni mostu a vylou€eni vSech rusivych sloZzek a nedistot

(zpusobenych pfirozené nebo prostfedim) spolu s kalem jesté pred

fermentaci vede k Cistym svézim vinim

LittoZym Brillance plUsobi také béhem kvaseni a zajistuje zvySené

samocifeni mladych vin.

200 g v déze obwykijm nopostztinogiem Osetfoni

doporucené v technickych katalogovych
listech tudiz nejsou pravné zavazné.

Pfi chladném a suchém skladovani ma enzymaticky preparat Doplfujcim jsou nase VSeobecné
trvanlivost min. 3 roky. Datum minimalni trvanlivosti a &islo $arze Tisk 2008

jsou uvedeny na etiketé.



